Aus dem Urlaub mitgebracht

Chef Schulte und Team
Catering/ Privatkoch

Vorspeisen

Bauernsalat nach Kreta Art, mit Tomate, Gurke, Kapern, Pachimadi
(Gerstenzwieback), sowie Schafskase

Geschmorte Auberginen mit Tomaten, Olivendl, Krautern und Graviera-Kase

Vitello Tonnato, Kalbsfleischscheiben auf Thunfischsauce, mit
Olivenkrokant, Zitronenfilets und Rucola

Gebratenen Garnelen auf pikanter Dorrtomaten-Creme, mit Knoblauchips
und Lollo Rosso

Paprika-Mandel Dip und Tzaziki

Brotvariaton

Hauptgerichte
Stifado vom Weiderind, mit Rotwein und Perlzwiebeln
Gefullte Tomaten mit Bulgur
GrillgemUse der Saison

Backerinennkartoffeln mit Oregano

Dessert

Tiramisu

Ab 30 Personen



