Sauerldnder Fingerfood Finesse

Chef Schulte und Team
Catering/ Privatkoch

Westfalischer Linsensalat mit Wurzelgemuse, Honig, Krautern und
wahlweise mit gerosteten Mettwurstscheiben, Rauchforelle oder
vegetarisch

Bunter Beetesalat mit Rubenkrautvinaigrette, Rauke und geflammten
Ziegenkase

Feine Sauerlander Kartoffelsuppe, mit Steckriben und Maronen
Sauerteig Crostini mit Schinkencreme, Radieschen und Dillgurke

Sauerteig Crotini mit Sauerlander Atta-Kase, Traubenkonfitlire und
Senfcreme

Kleine Spinat-Strudel mit Dérrtomatencreme

Sauerlander Potthucke mit Hartwurst oder vegetarisch

Schokoklichlein mit Vanillecreme und Beeren

Ab 25 Personen



